PRAVIDLA SOUTEZE VE VARENI KOTLIKOVEHO GULASE
, 1. PEGASUV GULASOVY FESTIVAL“

» Velikost tymu je 2 az 6 ¢lent (seznam ¢lent a ndzev tymu zaslete prosim emailem
JKPEGAS@JKPEGAS.CZ) -
> Podminkou soutéZe je uvarit minimalné 20 1 hovéziho gulaSe v kotliku na pfipravené ,,Kotling*,
¢i vlastnim kotliku (pokud tym vlastni nap¥. brutar, ¢i sviij kotlik, tak to v piihlasce musi nahlésit.)
Pomocny vlastni kotlik povolen.
> Vaii se gulas z divo¢iny, je zakdzano do gulase pridavat jiné maso nez od dodavatele (napf. veprové,
hovézi, zvéfinu.....). Vyjimku tvofi uzeniny a tepelné opracované mastné vyrobky, je mozné také do
hovéziho gulaSe pfidavat i nemasité suroviny dle vlastniho uvazeni (houby, zelenina atd.) V p¥ipadé
nejasnosti rozhodne piedseda poroty. Povolen je vlastni vyvar na podlévani masa.
» Prijezd tymii na misto je idealni od 09:00 hod. — 11:00 hod., dle vlastniho uvaZeni
» Zapaleni ohiiti pod kotliky nejdiive v 9:30 hod. Do té doby si tymy mohou chystat dievo a cibuli,
kterou dostanou pfedem. Maso bude pfedano v 10:00 hod.
» Nejpozdéji v 17:00 hod. musi mit tymy dovafeno a bude odebran vzorek guldSe pro odbornou
porotu. Odborn4 porota nebude védét, ¢i gulas hodnoti. Oznaceni vaSeho guldSe budete znat
pouze vy a povéiena osoba, ktera nebude souéasti odborné poroty. K ziméné vzoirkﬁ diky
oznaceni nadoby nemuze dojit. Zah4jeni degustace divaki bude vyhlaSeno cca v 1:7 :30 hod.
> Poradatel pro kazdy tym zajisti: |
% kotlik o velikosti 20 1, pokli¢ku, ,,Kotlinu“(kaminka), 8 kg divodiny, vareci(u,
nabéracku a dievo na topeni. Prostiredky na myti.
% tymy si mohou donést i vlastni palivo, grilovaci brikety ¢i dievéné uhli. Je zakazano
pouZivat plyn, elektfinu, hoFlavé pasty. Déle cibuli, pitnou vodu, chléb, zdzemi pro
vareni (stil, stan 3x3 m) a pe€ivo.
» Kotlik bude pfedan tymu za zalohu 200 K&, ktera bude vracena po skondeni soutéZe oproti &istému a
kompletnimu kotliku (kotlik, poklice, vafecka, nabéracka).
» Kazdé druzstvo si zajisti:

% Ostatni suroviny na gulds, kofeni, uzeniny...(cibule a maso pouze od pofadatele), ndstroje a
pomiicky dle vlastniho uvazeni (noze, vaiecky, krajeci prkénka nebo val, rukavice, a jiné
kuchyniské vybaveni)-stylové oble¢eni dle vlastniho uvazeni je vitano-odborna porota po
degustaci vyhodnoti a odméni nejkreativnéjsi oblec¢eni tymi (ohodnoceny budou t¥i
druzstva)

» Soutézi se v téchto kategoriich:
1. Nejlepsi kotlikovy gulas z divo¢iny — cena odborné poroty — hodnoti se vzhled, ving,

tuhost masa a chut’ — hodnoceni je striktné anonymni, aby odborna porota nevédéla, & gulas

hodnoti — ocenéno bude prvnich pét mist

2. Nejlepsi kotlikovy gulas z divoc¢iny- cena divaki — ocenéno bude prvnich 5 mist — hodnoti
divéci prostiednictvim hlasovani- Doporucujeme vyddvat divakiim jen velmi malé
(degustacni) porce guldSe-jeden kousek masa a trochu omacky-oslovite tak vice divaki a
velké porce chce malo kdo, gulase pak vétsinou kondi v kosich. Navstdvnici, ktefi se chtéji
zucastnit degustace soutéznich gulasu, jsou povinni si zakoupit u stanu potradateli
Degusta¢ni opravnéni* za 150,- K& a budou se prokazovat paskou na zapésti.
Tym nesmi vydavat gulas§ navstévnikum akce béz zakoupeného degustacniho opravnéni
a oznadeni paskou. Po prvnim poruSeni tohoto na¥izeni dostane tym Zlutou kartu, po
druhém provinéni bude ze soutéze vyloucen!!!




PoruSenim pravidel je téZ zah4jeni vydeje pied oficidlnim zahajenim ochutnavky
navstevmku'

» Hodnoceni odbornou porotou: Po dovateni gulase predate urdené osobé cca 3 klasické porce gulase
pro odbornou porotu. Porota bude mit pfed ptichodem na hodnotici misto vzorky oznagené pouze
pismeny a bude hodnotit gulaSe anonymné&. AZ pti vyhodnoceni bude i porots odtajnéno, komu patiil
ktery gulés.

» Hodnoceni divackou porotou: Pravo hlasovat v divacké poroté bude mit kazdy, kdo si zakoupi
poukazku na degustaci a bude touto paskou oznaden, tato paska ho bude zaroveti opraviiovat
k degustaci gulaSe. Hlasovat bude formou piid&leni bodu ve stanu potadateld.

| A to nejduleZitéjsi,

Nezapomerite doma dobrou naladu!

Hodné $tésti v kldni, dobrou chut’ a dobrou zdbavu Vim preje poradatel.
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